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aﬁ;"ﬂﬂ/ 1l appetizers:

Empanadas:
Camaron con queso (Shrimp and ($12.00)

Cheese).
Calamar: Calamar Frito (Fried squid) ($19.00)
Guacamole: Aguacate conlimén  ($10.00)

v pico de gallo (avocado with lime and
pico de gallo).

Queso Derretido: Cheese dip.

Bolonne:

Chapuzon:

Pulpo, camardn y ostiones, con (small $23.99)
cebolla morada, en salsa de la casa (large $47.99)
(octopus, shrimp, and oysters, with

onion in the house sauce).

Camarones cucaracha:

Camarones fritos en salsa de la Con cascara (with Shell)

casa (Fried shrimp in the house  (small $24.99) (large $44.00)

sauce). Sin cascara (without Shell)
(small $28.00) (large $48.00)

Camarones Kora:

Camarones fritos con ajo en salsa (small $25.00)
de la casa. (fried shrimp with garlic (large $45.00)
in the house sauce).

Chicharréon de pescado: (small $22.99)

Trocitos de pescado empanizados, (large $40.00)
acompanado con guacamole.
Joctiles:

Aguachlle verde:

Camarones cocidos al limén (small 18.00)

con salsa verde de chile serrano  (large $35.00)
(shrimp cooked with lime in serra
Nno sauce).

Aguachile rojo:

Camarones cocidos al limoén en (small 18.00)
salsa de chile chiltepin (shrimp (large $35.00)
cooked with lime in chiltepin sauce).

Aguachile Mixto:

Camarones con pulpo o camarones (small $25.99)
con cayo de hacha cocidos al limén (large $50.00)
con salsa verde o de chile chiltepin.

(Shrimp with octopus or shrimp

with ax callus cooked inlemon with

serrano sauce or chiltepin sauce).

Aguachile trio:

Camarones, cayo de hacha y cevi ($50.00)
che mixto cocido al limoén con salsa

de chile chiltepin. (Shrimp, ax callus,

and mixed ceviche cooked in lime

with chiltepin sauce).

Aguachile mango:

Camarones con trocitos de mango (small $18.00)

cocidos al limon con salsa de mango (large $34.00)

v chile chiltepin. (Shrimp with w

mango pieces cooked in lemon with T |
- mango and chiltepin sauce). " e . '
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CEVICHE DE CAMARON H

Odliones:

Ostiones:

Media docena o docena de ostiones(1/2 docena $MKP)
en su concha. (half a dozen or a (1 docena $MKP)
dozen oysters in their Shell).

Ostiones preparados:

Ostiones con camaron cocido, (1/2 docena $MKP)
pulpo, pepino, tomate y cebolla (1 docena $MKP)
en salsa roja. (oysters with cooked

shrimp, octopus, cucumbers, tomato,

and onion in red sauce).

Shots de Ostiones:

4 Shots de ostiones en un mix de  ($25.00)
clamato. (Oyster shots with
clamato mix)

Ostiones Pascual:

3 ostiones preparados, 3 ostiones (1 docena $MKP)
con aguachile, 3 ostiones naturales
v 3 shots de ostiones. (oysters).

Cavittes:

Ceviche de Marlin:

Ceviche de Marlin con jugo de (small $14.00)
limon, cebolla v tomate. (Marlin (Large $24. 00)
ceviche with lime juice, onion, and :

tomato).

Ceviche de camaron:

Ceviche de camaron cocido al (small $15.00)
limon o al vapor con cebolla, (Large $25.00)

tomate, cilantro y pepino. (Shrimp  (XLarge $35.00) /
ceviche cooked in lime or steamed

with onion, tomato, cilantro, and

cucumber).

Ceviche Mixto:

Ceviche de camardn y pulpo (small $20.00)
cocido al limon o al vapor con (Large $30.00)

cebolla, tomate, cilantro, pepinoy (XLarge $40.00)
Chile. (Shrimp and octopus ceviche

cooked in lime or steamed with
onion, tomato, cilantro, cucumber,
and serrano).

Ceviche el Puerto:

Ceviche de pescado, camaron, ($25.00)
pulpo y ostion con cebolla, tomate,

cilantro, pepino, jugo de limon vy

chile. (ﬁsh shrimp, octopus, anc
oyster ceviche with onion, tomato,
cilantro, cucumber, lime juice, and
serrano).

Ceviche de Pulpo:

Ceviche de pulpo con cebolla, (small $MKP)
tomate, pepino, cilantro, chile v jugo (Large $MKP)
de limon. (octopus ceviche with

I “lmJ

onion, tomato, cucumber, cilantro, |}
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Todlnotne:

k. Tostada de Marlin:

Tortilla dura con ceviche de Marlin. ($8.00)
(hard tortilla with Marlin ceviche).

|
Q Tostada de Camaron:

Tortilla dura con camaron cocido

al limoén o al vapor. (hard tortilla

with shrimp cooked in lemon or
. steamed).

Tostada de pulpo:

Tortilla dura con ceviche de pulpo. ($10.00)
(hard tortilla with octopus ceviche).

Tostada el Puerto:

Tortilla dura con ceviche de marlin, ($12.00)
imitacion de jaiba, camaron vy

oulpo. (hard tortilla with marlin,

crab imitation, shrimp, and octopus
ceviche).

6007-&{&4 (cocktails):

Coctel de camarones:

Camarones, tomate, cebolla, cilantro ($19.00)
vV aguacate en salsa de tomate.

(shrimp, tomato, onion, cilantro,

and avocado in sweet tomato

sauce).

TFOSTADA EL PUERTO

Coctel de Ostiones:

Ostiones, tomate, cebolla, cilantro  ($25.00)
vV aguacate en salsa dulce de

tomate. (oysters, tomato, onion,

cilantro, and avocado in sweet

— ._,."-f_'.'-i.'if_;rl:E-IEF_ :. to m a to S a U C e) .

?QCTEL\DE CAMARON ' [ RTvIves
i Camaron, pulpo, tomate, cebolla,  ($20.00)

[ |

cilantro y aguacate en salsa de
tomate. (shrimp, octopus, tomato,
onion, cilantro, and avocado in
sweet tomato sauce).

Coctel Mendigo:

Camarones con cascara cocidos  ($15.00)
en un caldo caliente con cilantro vy

cebolla. (shrimp in Shell cooked in a

hot broth with cilantro and onion).

Coctel el Puerto Vuelve a la vida:

Camaroén, imitacion de jaiba, pulpo, ($27.00)
ostiones y ceviche de Marlin.

(shrimp, crab imitation, octopus,

oysters and Marlin ceviche).
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féﬁéﬁﬁlpﬁ %ﬂ%’ﬁ (Fried fish):

Mojarra frita:

Tilapia frita, acompanada cor ($18.00)
ensalada, arroz, papas fritas, pan

de ajo o tortillas. (fried tilapia,

accompanied with salad, rice, French

fries, garlic bread or tortillas).

Mojarra al gusto:

Tilapia frita con salsa de su ($20.00)
eleccion al ajo, a la diabla o al

ajillo. (fried tilapia in sauce of your

choice: garlic, devil or ajillo).

Huachinango frito:

Acompafnado con ensalada, arroz, ($45.00)
papas fritas, pan de ajo o tortillas.

(fried Red Snapper accompanied

with salad, rice, French fries, garlic

bread or tortillas).

Huachinango al gusto:

Salsa de su eleccidn a la diabla, al ~ ($45.00)
ajo, v al estilo (salsa de la casa).

(Red Snapper in sauce of your

choice: devil, garlic, styled (house

sauce).

Huachinango al chicharroén:

Huachinango con trocitos de ($45.00)
huachinango capeados. (Red

snapper with pieces of fried

crackling fish).

Especinlininoles Aol Pherle

(Puerto specialties):

Huachinango Zarandeado: ($MKP)

Huachinango en corte mariposa
asado en salsa de |a casa.
(Butterfly cut snapper roasted in
house sauce).

Pina Rellena: ($24.00)

Camaron, pulpo, jaiba en crema
SALMOI\‘LMANGO \\ de pina. (shrimp, octopus, crab in
HABANERO \
N\

pineapple cream).

Filete Relleno:

Relleno de camardn, pulpo, jaiba, ($24.00)
pimientos y hongos, gratinados con

queso mozzarella. (stuffed with
shrimp, octopus, crab, bell peppers
and mushrooms, gratin with
mozzarella cheese).
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BROCH TA
AN

S DE CAMARON

Cﬂ/ % 04 (broth):

Caldo Porteno:

Filete de pescado, camaron, patas  ($24.00)
de Jaiba, pulpo, Scallop vy

mejillones. (fish filet, shrimp, crab

legs, octopus, scallop y mussels).

Caldo de Langosta:

langosta, camaron, pulpo, vieiras
v mejillones. (lobster, shrimp,
octopus, scallops, and mussels.

($MKP)

Caldo de Camaron:

Camarones con cascara o sin cascara. ($20.00)
(shrimp with or without shell).

Caldo de Langostinos:

langostinos con cascara
(prawns er with shell).

($MKP)

Caldo de Mojarra:

Tilapia, camaron, pulpo vy mejillones ($18.00)
(tilapia, shrimp, octopus,
and mussels).

Caldo de Huachinango:

Huchinango (Huachinango fish),
camaron, pulpo y almejillones.

($40.00)

Anlilloe oo Cone MI/M i

(shrimp dishes):

Camarones momias:

Camarones con queso v jalapeno
envuelto en tocino. (Shrimp
with cheese and jalapeno wrapped
in bacon).

($18.00)

Camarones empanizados:

camarones pelados pasados ($17.00)
por harina y pan molido.

(breaded shrimp)

Brochetas de camaron:

Camarones, cebolla en salsa de ($20.00)

ajillo, pimiento morron
rojo y verde. (shrimp, onion in
garlic sauce, green and red bell

pepper).

Camarones al gusto:

Camarones pelados v salteados en ($18.00)
salsa de su eleccion: a la diabla, a
ajo, mantequilla, o al ajillo. (Shrimp
sautéed in sauce of your choice:
devil, garlic, ajillo or butter).

Camarones Zarandeados:
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Camarones con cascara en corte  ($25.00) v |

mariposa y asados en salsa de |a L ‘.IJJHH*-

casa. (shelled shrimp, butterfly cut ' Aok | \

and roasted in house saucel.s bl el bR ] ' _
~-ONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS. POULTR , ELLFISH OR EGGS
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Salmon a la Parrilla:

Filete asado a la parrilla ($25.00)
acompanado con ensalada, arroz,
papas fritas v pan de ajo. (Grilled
salmon fillet accompanied with
salad, rice, French fries, and garlic

bread.)

Salmon al gusto:
SALMON Filete de Salmén con salsade su  ($28.00)

eleccion: crema de hongos, crema
A LA PARRILLA de pina, mango habanero. (salmon
1llet in sauce of your choice:
mushroom cream, pineapple

cream, or habanero mango).

Salmon Zarandeado:

“ilete de salmdn asado a la parrilla ($26.00)
con salsa de la casa. (grilled salmon
fillet with house sauce).

Filete al gusto:

Filete de pescado con salsa de su  ($23.00)
eleccion a la diabla, al ajillo, al ajo

en crema de hongos o empanizado.

(fish fillet in sauce of your choice:

devil, ajillo, garlic, mushroom

cream or breaded).

Filete a la Plancha:

Filete de pescado a la plancha ($18.00)
acompanado con ensalada, arroz,

papas fritas, pan de ajo o tortillas.

(erilled fish fillet accompaniec
with salad, rice, French fries, garlic
bread or tortillas).

Pulpo a las brasas:

Pulpo asado acompanado con ($40.00)
arroz, verduras cocidas y pan de

ajo (Roasted octopus served with

rice, cooked vegetables, and garlic

bread).

Pulpo Porteno:

Pulpo entero salteado con hongos, ($40.00)
cebolla, pimientos en salsa de |a

casa. (Whole octopus sautéed with
mushrooms, onion peppers In

house sauce).

Vel Clpef

Langosta rellena:

langosta rellena de camardn, pulpo ($MKP)
v jaiba en crema de hongos.

(Lobster stuffed with shrimp,

octopus, crab in mushroom cream).

Cola de langostas al gusto:

Cola de langosta con salsa de su ($MKP)
eleccion a la diabla, al ajo, al ajillo,

crema de hongos o crema de pina.
Acompanada con verdura cocida, arroz

v pan de ajo. (Lobster tail with the sauce of
vour choice deviled, garlic, ajillo, mushroom
cream or pineapple cream. Accompanied e

W|th cooked vegetables, nc , and garlic @'e ‘ |
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MOLCAJETE
CALIENTE

- CHAROLA
_____SUPREMA

CHAROLA
BOTANERA

Molcajete caliente:

Pulpo, camaron, filete de pescado ($39.00)
v patas de jaiba en salsa de la casa.

(octopus, shrimp, fish fillet, and crab

legs in house sauce)

Molcajete frio:

Ceviche de camaron, camaron
cocido, pulpo vy cayo de hacha.
(shrimp ceviche, cooked shrimp,
octopus, and ax callus).

Chorolng:

\ I : (small $MKP)
angostinos (prawns) (large $MKP)

Langostinos kora:

L angostinos salteados en salsa kora.  (small $MKP)
(prawns sautéed in kora sauce). (large $MKP)

Patas de jaiba al gusto:

Patas de jaiba en salsa de su eleccion (small $MKP)
a la diabla, al ajillo, al estilo, al ajo, ala (large $MKP)
cucaracha, a la mantequilla, y al kora.

(crab leg with sauce of your choice

deviled, garlic, style (house sauce),

cucaracha, butter, or kora).

Mejillones al gusto (small $MKP)

A la diabla, al ajillo, al estilo, al sjoy a (large $MKP)

la cucaracha. (mussels with sauce of
vour choice: deviled, style, garlic, or
cucaracha).

Charola mixta:

Camarones cucarachas y camarones ($50.00)
kora. (shrimp cucarachas v koras).

Charola botanera:

Camarones cucarachas y camarones ($MKP)
koras, mejillones, langostinos, coctel de

camaron (Cockroach shrimp and kora shrimp,
mussels, prawns, shrimp cocktail).

Charola suprema:

Langostinos, kora, camarones empanizados ($MKP)
mejillones, ceviche mixto, chapuzon, coctel de
camaron, filiete empanizado vy pan de ajo (Prawns, kora,
breaded shrimp, mussels, mixed ceviche, chapuzon,
shrimp cocktail, breaded fish fillet and garlic bread)

Mariscada portena: ($MKP)

Langosta al gusto, filete empanizado,
camarones empanizados, camarones
momias, camarones diabla, chapuzon,
mojarra y huachinango. (lobster,
oreaded fish fillet, breaded shrimp,
mummy shrimp, deviled shrimp, cha
ouzoN, mojarra, and red snapper).
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hiln:

Fetuccini Alfredo:

Pasta fetuccini con pollo o camaron  ($20.00)
en crema Alfredo con hongos vy

pimientos. (Fettuccini pasta with

chicken or shrimp in Alfredo cream

with mushrooms and peppers).

Pasta vegetariana:

Pasta con vegetales ensalsade su ~ ($18.00)
eleccion, Alfredo o de la casa. (pasta

with vegetables in a sauce of your

choice, Alfredo, or house sauce).

FETUCCINI ‘Dé{ g ”/;,ﬁ

ALFREDO Churrasco:
Corte de res asado a la parrilla ($26.00)

acompanado con ensalada, arroz,
papas, chimichurri o pico de gallo.
(Grilled cut of beef accompanied with
salad, rice, potatoes, chimichurri or
pico de gallo).

Bistec encebollado:

Carne asada con cebolla, ($20.00)
acompanado con arroz, frijoles,

tortillas y ensalada. (Grilled meat with

onion, accompanied with rice, beans,

tortillas and salad).

Pechuga a la plancha:

Pechuga de pollo a la plancha, ($16.00)
PECHUGA acompanada con ensalada, frijoles,

A LA F@_ANCHA arroz v tortilla. (Grilled chicken

oreast, accompanied with salad,
neans, rice and tortilla).

Fajitas texanas:

Fajitas de carne, pollo y camaron con  ($28.00)
cebolla y pimientos acompanadas

con arroz, frijoles, ensalada y tortillas.

(Beef, chicken and shrimp fajitas with

onion and peppers accompanied with

rice, beans, salad, and tortillas).

Fajitas de carne:

Carne asada con cepolla y pimientos,  ($23.00)
acompanada con arroz frijoles,

ensalada v tortilla. (beef with onion

and peppers, served with rice, beans,

salad and tortilla)

Fajitas de pollo:

Pollo con cebolla v pimientos ($20.00)
acompanada de arroz, frijoles, ensalada

v tortillas. (Chicken with onion and

peppers accompanied by rice, beans,

salad, and tortillas).

Fajitas de camaron:

.~ Camardn con cebolla v pimientos, ($24.00)
© acompanado con arroz, frijoles,
ensaladas vy tortillas. (shrimp with
onion and peppers, served with rice,
beans, salads and tortillas).

CHURRASCO ML




Ribeye:
Vegetales, arroz y tortillas. ($32.00)
(Vegetables, rice and tortillas)

Molcajete Mar y Tierra:

Nopal, carne, pollo, camaron, chorizo ($36.00)
queso, banana pepper, arroz, frijoles

tortilla (Cactus, meat, chicken, shrimp, chorizo,
cheese, banana pepper, rice, beans, tortilla)

Alitas Jumbo (7): ($16.00)

SBuffalo

BBQY

2lain

Mango habanero

Nachos locos:

Carne o pollo, chips, lechuga, queso  ($18.00)
derretido, tomate, crema vy frijoles

(Beef or chicken, chips, lettuce, melted cheese,
tomato, sour cream, and beans)

Moner oo wirfod

(Kids Menu):
#1:

Camarones a la plancha con arrozo  ($7.00)
papas fritas. (grilled shrimp with rice
or French fries).

#2:

Nuggets de pollo con papas o arroz.  ($6.00)
(chicken nuggets with rice or French
fries).

#3:
Quesadilla con papas fritas o arroz. ~ ($7.00)
(quesadilla with rice or French fries).

#4:
Taco de pollo o carne con arroz o ($5.50)

papas. (chicken or beef taco with rice
or French fries).

Acompaiinies

(sides):

Arroz ($3.00)

Papas fritas ($4.00)

Pan de ajo ($3.50)

Vegetales al vapor ($4.00) f 7‘

Pico de gallo ($2.00) 04 ” 24 (Desserts):

Frijoles ($4.00)  Flan ($8.00)

.Eni;:?da g:'gg; Pastel 3 leches ($8.00)
ol ' Churros con helados ($8.00)

Aguacate ($2.50) i U

Crema ($2.00)  Brownieala moda , 2.0
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